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TOSCANA BIANCO INDICAZIONE
GEOGRAFICA TIPICA

100% TREBBIANO TOSCANO (VIGNE
VECCHIE ED ALBERELLO)

2020 – 13,0% Vol. – 600 bottiglie da 750 mL
2021 – 12,5% Vol. – 1135 bottiglie da 750 mL
2022 – 13,5% Vol. – 1346 bottiglie da 750mL

Vino bianco ottenuto dal vecchio vigneto MÀYA,
completamente inerbito con essenze spontanee.
I terreni sono franco argillosi, con presenza
di concrezioni ferrose e calcaree (conchiglie
fossili) in profondità. Il sistema di allevamento
è quello tradizione ad archetto o capovolto.
La conduzione dei vigneti rispetta i canoni
dell’agricoltura biologica e Biodinamica.

Tappo: Sughero mono-pezzo, rigorosamente 100%
naturale, ottenuto da processo totalmente
Ecosostenibile e Garantito da sostituzione della
bottiglia se accertata la presenza di problematiche
derivanti dal tappo.
Bottiglia: Borgognotta proveniente dalla Francia
in vetro riciclato Garantito 100% da processo
Ecosostenibile.
Capsula: Poli-laminato o Materiale termoretraibile di
alta qualità ottenuti totalmente da materiali 100%
riciclati.
Etichette: carta 100% riciclata con adesivi
rispettosi dell’ambiente e colori all’acqua.
Cartoni: da materia prima 100% riciclata
e colori all’acqua.
Cassa di legno: da legno naturale al 100% e
colori all’acqua.
Reggetta: da materia prima 100% riciclata.

La vinificazione avviene in giare di Terracotta
dell’Impruneta. Qui il mosto rimane a contatto con
le proprie bucce e vinaccioli per un tempo che
varia di anno in anno.
Nessuna chiarifica, filtrazione, stabilizzazione.

DENOMINAZIONE

MATERIE PRIME

VINIFICAZIONE

VITICOLTURA

VARIETÀ D’UVA

STORICO ANNATE

DESCRIZIONE Alla vista si presenta di colore giallo paglierino di
intensità media, brillante.
Al sorso si presenta pieno, fresco, sapido,  dalla
struttura elegante. Il finale si distingue per i delicati
tannini  ben integrati che invitano al sorso
successivo.
All'olfatto si nota subito la pesca gialla profusa a
fiori di acacia e note balsamiche di nepitella. Delle
note di crosta di pane si integrano perfettamente ad
un finale minerale con nota elegante di pietra
focaia.


